
GOURMANDISES

Anklevermous se 95  k r
på smörstekt brioche med tokaji och äppelgel

Löj romsch ips  85  k r
Löjrom, lantchips, rödlök, gräslök & creme fraiche

Charcu ter ies  100 kr 
Två sorters charkuterier

Hant verk sos t  1 10 kr
serveras med tunnbrödskex & 

 marmelad

BR A S S E R I E  DA N S  L E  M AGN I F IQ U E  H Ô T E L  D E  V I L L E
R E X  R Å D H U S E T ,  U M E Å  /  0 9 0 - 7 0  6 0  5 0  /  W W W . R E X U M E A . C O M
    F A C E B O O K . C O M / R E X U M E A  /  I N S T A G R A M . C O M / R E X U M E A
L U N C H  M Å N – F R E  1 1 – 1 4 , M I D D A G  M Å N – T O R  1 7 – 2 2 : 3 0 ,  F R E – L Ö R  1 7 – 2 3

Kreativ ledare: Nils AlbertssonAllergi? Berätta för oss .

CRÉPES SUZETTE
Serveras med husets vaniljglass & gyllene apelsinsås

 130 kr 
 

FATTIGA RIDDARE
På Brioche med choklad -& kardemummaglass                                 

samt chokladkolasås smaksatt med dadlar 
 120 kr 

 
CHOUX AU CRACKELIN 

Petit choux fylld med vaniljkräm & äppelkompott 
40 kr 

VIT CHOKLAD GANACHE 
Vispad, med säsongens bär & frukt

 100 kr

ENTRÉES

PRINCIPAUXPLATS

VÅFFL A 160 kr 
Våffla med hyvlade syrade rotsaker, kräm på Efterglöd,                           

stekt shimejisvamp  samt rostad jordärtskocka 

 
 SOUPE À L’OIGNON 155 kr

Fransk löksoppa med hemgjord oxfond, gratinerad med Comté,           
serveras med grillat bröd

1/2  R ÅBIFF ”RYDBERG” 165 kr

Picklad amandine, syrad grädde, äggcreme, friterad schalottenlök      
samt  krasse

1/2  MOULE MARINIÈRE 155 kr
Klassiskt med vin, lök, gädde & persilja. Serveras med grillat bröd

 HALSTR AD GÖS
Fänkål bräserad i kycklingfond, beurre blanc & mangold  

360 kr

BROTTMÅLET
Grillad entrecôte från Österbotten, Rex rödvinsås, ratatouille,  

varmslagen bearnaisesås & pommes frites  
375  k r

GRILL AD PLUMA
Pluma serveras med äppelciderglaze, smörad fläsksky, pumpapuré, grillad Pak 

Choi samt tryffelvinegrette 
345  k r

CONFITER AD PUMPA
Serveras med krämiga svenska anacialinser med tryffel Peccorino, syrad & sotad 

silverlök samt King Oyster svamp
310 kr

DESSERTS

Se vår  
separata  
vinlista

OSTRON
Klassisk servering med citron

Gratinerade med panko,parmesan &               
chillivinaigrett

GRATINERADE  65 KR

AU NATURALE  45 KR 
Serveras efter tillgång  

 �

BUBBLOR
CASTELBLANC CAVA 115KR / GLAS                              

LA CHAPELLE CHAMPAGNE 145KR / GLAS

Plateau  
de la Mer

 
 

BROTTMÅLET 375 kr
Grillad entrecôte feån Österbotten,  Rex rödvinsås, ratatouille  

varmslagen bearnaise & pommes

1/1 MOULES FRITES 325 kr 
Klassiskt med grädde, vitt vin, lök & persilja, serveras med pommes frites         

& aioli

1/1 RÅBIFF ”Rydberg” 345 kr 

Picklad Amadine, syrad grädde, äggcréme, friterad schalottelök & krasse      
serveras med pommes frites

KLASSIKERREX    


