La Chapelle, Champagne

BRASSERIE

Gubbel

MVSA, Cava 115/595Kr

145/795Kr

Uin pi glas

BRETTONIERE 115/495Kr
Muscadet

DREISSIGACKER 125/560Kr
Riesling

PATRIARCHE 140/620Kr
Chablis

CHATEAU MARTINOLLES 135/600Kr

Chardonnay

@/ MOW 40cl

Tuborg 4.6%, lager

Astra 4.9%, lager

Poretti 5.0%, lager
Kronenbourg 5.0%, lager
Staropramen 5.0%, lager
Brooklyn 5.0%, amber lager
Kellerbier 5.9%, ofiltrerad lager
Brooklyn 6.5%, Hazy IPA
Neon 6.0%, New England IPA
100 W 6.8%, Westcoast IPA
Blanc 1664 5.0%, weissbier

85Kr
88Kr
89Kr
88Kr
98Kr
89Kr
90Kr
100Kr
104Kr
104Kr
88Kr

SAINT COSME 120/495Kr
Cotes du Rhone

RUA 145/640Kr

Pinot Noir

ONTANON 140/620Kr

Rioja

FALIERO 160/720Kr

Nebbiolo

Carlsberg 0.0% 59Kr

Eriksberg 0.0% 59Kr

Blanc 1664 0.0% 59Kr

Brooklyn IPA 0.0% 60Kr

Brooklyn Lager 0.0% 60Kr

Rudenstam Vita vinbar 0.0% 75kr
Rudenstam Svarta vinbar 0.0%75kr

Ro6tt vin 0.0% 89Kr
Vitt vin 0.0% 89Kr
Richard Juhlin, cava 0.0%  98kr
Alkoholfri drink 85Kr




Snacks

MARCONA MANDLAR 55Kr
NOCELLARA OLIVER 45Kr
LOJROMSCHIPS 85kr
TVA SORTERS CHARK 100Kr
OST & KEX 110Kr

OSTRON  45Kr/st

BROCCOLINI 145k

Serveras med romescosas, ayran, grillad citron,
rostade hasselnétter samt panissecrumble.

HAMACHI CRUDO 160kr

Crudo pa Hamachi, syran finkal -& dppelsallad,
hyvlad rédisa, olivolja, d@ppelconsommé.
Toppas med sakurakrasse.

1/2 RABIFF 165kr

Rabiff pa innanlar fran norrldndska gérdar serveras med puré pa gul morot.
Scharlottenlok, persilja, tomat -& svartpepparmajonnis, purjoloksolja.
Toppas med marcona mandlar.

1/2 MOULES MARINIERES 155kr

Klassiskt med vin, 16k, gridde & persilja.
Serveras med grillat brod.




POULET A L'ORANGE 345kr

Confiterad svensk majskyckling.
Glaserade knippemorotter, mjolkbakad och eldad purjolék.
Samt apelsinsas pa Rex kycklingbuljong.

GRILLAD TONFISK 360kr

Semibakade tomater, oliver, isad silverlok, veloutéskum,
machésallad & kryddig harissaolja.

1/1 RABIFF 355k

Rabiff pa innanlar fran norrlandska gardar serveras med puré pa gul morot.
Scharlottenlok, persilja, tomat -& svartpepparmajonnis,
purjoloksolja samt marcona mandlar.
Serveras med pommes frites samt aioli.

1/1 MOULES FRITES 34s5kr

Klassiskt med vin, 16k, gridde & persilja.
Serveras med pommes frites samt aioll.

o Kthaaiter

BROTTMALET 420kr

Grillad entrecote fran Osterbotten, aromsmérslungad sparrisbroccoli.
Serveras med varmslagen bearnaise, pommes frites & Rex demi-glace pa viltben.

CHEVRE CHAUD 320kr

Gratinerad Chévre, blandade betor, rosmarinhonung, rostade valnotter.
Serveras pa hembakt surdegsbrod med kramig ortpesto.

REXBURGAREN 275kr

Prosciutto, Provolone-ost, _ _
Tomat -& svartpep§)almaj onnds, tomatchutney, crispsallad & isad silverlok.
erveras med pommes frités & aioli.




FRANGIPANE 125k

Mjukt vispad jordgubbspanacotta pa mandelkaksbotten.
Syrlig rédvinbérscurd samt jordgubbstuille.

REX GLASS 6s5kr

Fraga din servitor om veckans smak.

CREME BRULEE 110k

Len vaniljkram med ett tunt, knackigt ticke av brint rasocker.

Kooffe o

REX COFFEE 148k
Kahlua, Cognac, kaffe & gradde.

IRISH COFFEE 14skr

Jameson, rasocker, kaffe & gridde.

LEONARD'S SACHS 148kr
Grand Marnier, Kahlua, kaffe & gridde.

ESPRESSO 27/40kr
PRESSOKAFFE 40/105kr




